
 
 

O E S T E R S 
 
Wij serveren u onze oesters steeds per veelvoud van drie. 

 
Ierse Mór n°3 natuur of Japanse vinaigrette       15 
Deze zachte, romige oester ontstaat door een mix van zoet water uit rivieren en zout water uit  
de Atlantische oceaan 

 
Creuses n°2 ‘gepocheerd’         18 
Zeeuwse oester met hollandaise l scarlet 
 
 
 

B I T S   &   B I T E S 
 
Secreto n°7           17 
Rundsentrecôte gerijpt en gedroogd gedurende 7 weken 
 
Antipasti           24 
Salami Coscia Celtic d’Oggiono ‘Lombardia’ l gerookte ham Prestige de Boeuf l kop Duke of Berkshire l  
ham Duroc Grand Reserve 24 maanden gerijpt 
 
Mezze            24 
Baba ganoush | gemarineerde groentjes | dip van witte bonen | tortilla chips | feta | Siciliaanse olijven 
 
Kibbeling           19 
Gepaneerde koolvis | gepekelde groenten | tartaarsaus 
 
 
 

V O O R G E R E C H T E N 
 
Carpaccio ‘Filet d’Anvers’         20 
Rund l notensla l pijnboompitten | parmezaanschilfers | extra vierge olijfolie 
 
Mergpijp           22 
Ratatouille chutney l Provençaalse toast 

 
Pizza PW           26 
Secreto n°07 l artisjok l pecorino l wintertruffel 
 
Garnaalkroketten          24 
Artisanaal bereid | jonge spinazie | grijze garnalen | mimosa 
 
Zalm ‘London dry’          22 
Carpaccio van zalm l komkommer l gin 
 
Krab            25 
Avocado l gepofte rijstnoedels l curry  
 
Bouillon           17 
Ravioli del plin l selder 
 
 

S A L A D E S 
 
Hoevekip           26 
Gerookte biet l pompoen l bulgur l feta  
 
Tonijn            29 
Komkommer l paksoi l sojascheut l sluimererwt l chili l sojaboon l Chinese kool 



 
 

H O O F D G E R E C H T E N  
 
Scampi           29 
Ravioloni l Thaise curry l kokosmelk 
 
Vis volgens marktaanbod         33 
Bloemkool l zoete aardappel l wortel l boontjes 
 
Griet            45 
Fideua l piquillo l salsa fria 
 
Zeetong Meunière          45 
Salade met gepekelde groentjes | hoeveboter | puree of frietjes 
 
Bigoli all’uovo           30 
Pasta l hoevekip l notensla l basilicum l parmezaan  
 
Parelhoen           35 
Bimi l aardpeer l kastanjechampignon l jus 
 
Kalfszwezerik           43 
Sjalot l bordelaise l pommes Anna  
 
 
S E L E C T I E   R U N D  
 
Filet pur ‘Black Angus’          40 
Argentinië  

 
Bavet ‘Wingham’          45 
Australië 

 
Ribeye ‘Carima’           49 
Italië 

 
Tomahawk ‘Holsteiner’ (2 pers)        90 
Nederland  

 
Bovenstaande gerechten zijn inclusief volgende bijgerechten 
Frietjes | witloofsla of warme groenten | peperroomsaus, béarnaise, vleesjus of champignonroomsaus 
 
Rundstartaar           27 
Rauwe bereiding van rundsvlees | witloofsla | frietjes 

 
 
S U P P L E M E N T E N 
 
‘Tubor Melanosporum’         12 
Zwarte wintertruffel rechtstreeks uit Italië 
 
Hebt u allergieën of intoleranties? Onze medewerkers staan u graag te woord.  
Wij vragen u vriendelijk om vanaf 8 personen uw keuze te beperken tot 3 verschillende gerechten per tafel.  
Zodoende kunnen wij voor een vlot verloop zorgen voor alle gasten.  

 
 
 
 

 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
K E U Z E M E N U  € 5 6 
 
 
Zalm ‘London dry’         
Carpaccio van zalm l komkommer l gin 
of 
Mergpijp            
Ratatouille chutney l Provençaalse toast 
of 
Krab (suppl. €7)          
Avocado l gepofte rijstnoedels l curry 
 
**** 
 

Bouillon (suppl. €9)          
Ravioli del plin l selder 
 
**** 
 

Vis volgens marktaanbod          
Bloemkool l zoete aardappel l wortel l boontjes 
of 
Parelhoen            
Bimi l aardpeer l kastanjechampignon l jus 
of 
Zeetong Meunière(suppl. €15)           
Salade met gepekelde groentjes | hoeveboter | puree of frietjes 
 
**** 
 

Trio van chocolade  
Karamel l cappuccino l puur 80% 
of 
Dame blanche 

of  
Selectie kazen ‘Van Tricht’ (suppl. € 9) 
Coulommiers, St. Maure, Schnebelhorn, Maroilles Bahardes l dadels l notenbrioche 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

 
N A G E R E C H T E N  
 
Trio van sorbet 13 
 
Dame blanche  13 
 
Crème brûlée 13 
 
Assortiment zoete versnaperingen 15 
 
Appel 16 
Kaneel l meringue l rozijnen roomijs 
 
Sabayon 16 
Vanille-ijs 
 
Trio van chocolade 16 
Karamel l cappuccino l puur 80% 
 
Selectie kazen ‘Van Tricht’ 19 
Coulommiers, St. Maure, Schnebelhorn, Maroilles Bahardes l dadels l notenbrioche 
 
Hebt u allergieën of intoleranties? Onze medewerkers staan u graag te woord.  
 
Wij vragen u vriendelijk om vanaf 8 personen uw keuze te beperken tot 3 verschillende gerechten per tafel.  
Zodoende kunnen wij voor een vlot verloop zorgen voor alle gasten. 
 
 
 
 
 

A F T E R   D I N N E R   C O C K T A I L S  
 
Limoncello 7 
 
Berta Amaretto di Mombaruzzo 14 
Unieke Amaretto van uitzonderlijk hoge kwaliteit en is gemaakt door de gekende Distillerie Berta.  
Gemaakt van bittere alsook zoete amandelen uit Mombaruzzo 
 
Espresso Martini 14 
 
Irish coffee 12 
Of andere combinatie 
 
Trio van Grand Marnier (3x3cl) 18.5 
Cordon Rouge, Cuvée Louis-Alexandre, Cuvée du Centenaire 
 
Trio van Porto (3x3cl) 18.5 
Vista Allegre Tawny 1Oy, 20y, Old White 20y 
 
 
 

                                       


