
 

 

 Allergieën? Vraag naar onze gedetailleerde allergenen kaart. 

Deze gerechten zijn ook vegetarisch verkrijgbaar   I   Gelieve vanaf 8 personen keuze te beperken tot 4 verschillende gerechten per gang. 

V O O R G E R E C H T E N  
E N T R E E S  I  S T A R T E R S  

 
 
Carpaccio  .................................................................  € 18 
Rund, notensla, pijnboompitten, parmezaan,  
Priorat olijfolie 
Bœuf, salade roquette, pignons de pin, parmesan,  
huile d’olive Priorat 
Beef, rocket, pine nuts, parmesan, Priorat olive oil 
 
Vitello Tonnato   ....................................................... € 19 
Kalfsvlees, tonijnsaus, kappers, olijf, tomaat  
Veau, sauce au thon, câpres, olive, tomate 
Veal, tuna sauce, capers, olive, tomato 
 
Anti Pasti .................................................................... € 21 
Selectie van fijne vleeswaren 
Sélection de charcuterie 
Selection of deli meats 
 
Rib-eye ........................................................................ € 19 
5 dagen gepekeld, peterselie, kimchi, beukenzwam 
Saumurée 5 jours, persil, kimchi, shimeij 
Pickled for 5 days, parsley, kimchi, shimeij 
 

Venkel l Fenouil l Fennel   ................................ € 10 
Venkelsoep, mosseltjes, kruidenolie 
Soupe au fenouil, moules, huile aux herbes 
Fennel soup, mussels, herbal oil 
 
Garnaalkroketjes I Croquettes aux crevettes I 
Shrimp croquettes  .................................................. € 19 
Artisanale garnaalkroketjes, jonge spinazie,  
grijze garnalen, citroen marmelade 
Croquettes de crevettes artisanales, épinards,  
crevettes grises, marmelade de citron 
Artisanal shrimp croquettes, baby spinach,  
grey shrimp, lemon marmelade 
 

Kokkels l Coque l Cockles ....................................... € 18 

Bouillon, lavas, citroengras, koriander, laos  
Bouillon, livèche, citronelle, coriandre, galanja 
Stock, lovage, lemon grass, coriander, blue ginger 
 

Fines de Claires .................................... per 3 stuks € 12 

Platte oesters natuur, citroen, oesterbrood 
Les huîtres plates, citron, pain à huîtres 
Flat oysters, lemon, oysterbread 
  

 

S A L A D E S  
S A L A D S  

 
 
Geitenkaas I Chèvre I Goat cheese  .............. € 23 
Geitenkaas, stroop van perzik, Granny Smith, spekjes, 
noten, groene boontjes 
Fromage de chèvre, sirop de pêche, Granny Smith, lard, 
noix, haricots verts 
Goat cheese, peach syrup, Granny Smith, bacon, nuts, 
green beans 

Caesar salad   ....................................................... € 23 
Hoevekip, ei, parmezaan, ansjovis, croutons 
Poulet de ferme, oeuf, parmesan, anchois, croûton 
Farm chicken, egg, parmesan, anchovy,                   
bread croutons

 
Detox   ................................................................... € 22 
Artisjok, salade van jonge scheuten, graanmosterd 
Artichaut, salade des jeunes pousses, moutarde à l’ 
ancienne 
Artichoke, salade of young shoots, grain musterd 

 
Tonijn I Thon I Tuna   ......................................... € 24 
Garnituur ‘Niçoise’, kort gebakken tonijn 
Garniture ‘Niçoise’, thon poêlé  
Garniture ‘Niçoise’, seared tuna  

 
 
 
 
 
 
 



 

 

 Allergieën? Vraag naar onze gedetailleerde allergenen kaart. 

Deze gerechten zijn ook vegetarisch verkrijgbaar   I   Gelieve vanaf 8 personen keuze te beperken tot 4 verschillende gerechten per gang. 

P A S T A  
P Â T E S   

Tagliolini al nero di seppia .................................... € 24 
Kokkels, bonenkruid, tijm, dille, basilicum 
Coque, sariette, thym, aneth, basilic  
Cockles, savory, thyme, dill, basil 
 

Ravioli  .................................................................. € 24 
Ricotta, truffel uit Umbrië, jonge spinazie, hazelnoot 
Ricotta, truffe de l’Ombrie, pousse d’épinard, noisette 
Ricotta, truffle of Umbria, young spinach, hazelnut 
 

 
 

H O O F D G E R E C H T E N  
P L A T S  P R I N C I P A U X   

M A I N  C O U R S E S  

 
 
Bio zalm l Saumon l Salmon .................................. € 26 
Venkel, tomaat, sinaas, paksoy, roseval krieltjes 
Fenouil, tomate, orange, pak choï, pomme de terre 
roseval 
Fennel, tomato, orange, paksoy, roseval potatoes 
 
Bouillabaisse ............................................................. € 34 
Rijkelijk gevulde vissoep, toast, rouille, 
saffraanaardappelen 
Soupe de poisson richement remplie, toast, rouille, 
pommes de terre saffron 
Richly filled fish soup, toast, rouille, saffran potatoes 
 
Zeetong I Sole I Dover Sole ................................... € 38 
Salade, hoeveboter, puree of frietjes 
Salade, beurre de ferme, puree ou frites 
Salad, farm butter, mashed potatoes or French fries 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Steak tartaar I Steak tartare I  
Minced beef  ............................................................. € 25 
Rundvlees klassiek bereid, witlof salade, frietjes 
Viande de bœuf préparée façon classique,  
salade de chicon, frites 
Steak tartaar, chicory salad, French fries 
 
Parelhoen l Pintade l Guinea fowl ....................... € 32 
Parelhoen ‘Label Rouge’, girolles, knolselder, witlof, 
pont-neuf, cognac saus 
Pintade ‘ Label Rouge’, girolles, celeri-rave, chicon, 
pommes pont-neuf, sauce cognac 
Guinea fowl ‘Label Rouge’, girolles, celeriac, chicory, 
pont-neuf potato, cognac sauce 
 
Filet pur I Filet de bœuf I Beef tenderloin  ....... € 35 
Gebakken ossenhaas, witlofsla of  
warme groenten, frietjes, saus naar keuze 
peperroomsaus l verse béarnaise l vleesjus 
Filet de bœuf, salade de chicon ou légumes chauds, 
frites, sauce au choix 
Fillet of beef, chicory salad or warm vegetables,  
French fries, sauce of your choice 
Suppl. Truffel uit Umbrië  .............................................. € 6 
 
 



 

 

 Allergieën? Vraag naar onze gedetailleerde allergenen kaart. 

Deze gerechten zijn ook vegetarisch verkrijgbaar   I   Gelieve vanaf 8 personen keuze te beperken tot 4 verschillende gerechten per gang. 

 
 

K E U Z E M E N U  € 5 0  

 
 
 
‘Vitello tonnato’ kalfsvlees l tonijn saus l kappers l olijf l tomaat  
‘Vitello tonnato’ veau, sauce au thon, câpres, olive, tomate 
Veal, tuna sauce, capers, olive, tomato 
Of 
Kokkels l bouillon l lavas l citroengras l koriander l laos    
Coques, bouillon, livèche, citronelle, coriandre, galanja 
Cockles, stock, lovage, lemon grass, coriander, blue ginger 
Of 
5 platte oesters l citroen l oesterbrood ................................................................................................................ Suppl. € 4 
5 huîtres plates, citron, pain à huîtres 
5 Flat oysters, lemon, oysterbread 
 

Venkelsoepje l mosseltjes l kruidenolie  ................................................................................................ Suppl. € 6 
Soupe au fenouil, moules, huile aux herbes 
Fennel soup, mussels, herbal oil 

 
Bio zalm l venkel l tomaat l sinaas l paksoy l Roseval krieltjes  
Saumon bio, fenouil, tomate, orange, pak choï, pomme de terre roseval 
Bio salmon, fennel, tomato, orange, paksoy, roseval potatoes 
Of 
Ravioli met ricotta l spinazie l hazelnoot l zure room 
Ravioli, ricotta, pousse d’épinard, noisette, crème aigre 
Ravioli, ricotta, young spinach, hazelnut, sour cream 
Of 
Parelhoen Label Rouge l girolles l knolselder l witlof l pont-neuf l cognac saus  ....................................... Suppl. € 6 
Pintade ‘ Label Rouge’, girolles, celeri-rave, chicon, pommes pont-neuf, sauce cognac 
Guinea fowl ‘Label Rouge’, girolles, celeriac, chicory, pont-neuf potato, cognac sauce 
 
 

Selectie kazen ‘Van Tricht’  ............................. Suppl. € 7,50 ter vervanging van dessert l € 13 als tussengerecht 
Une sélection de fromages ‘Van Tricht’ 
Selection of cheeses ‘Van Tricht’

 
Café glacé Park West Style 
Of 
Dame blanche 
Of 
Irish Coffee 
 
 
 
 

 


